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GRUPAMENTO DE APOIO DE SAO JOSE DOS CAMPOS

Estudo Técnico Preliminar 472/2025

1. Informacoes Basicas

Ntimero do processo: Em elaboragéo

2. Descricado da necessidade

A Secdo de Subsisténcia (SSU) tem como missdo fornecer alimentagdo ao efetivo do Grupamento de Apoio de Sdo José dos Campos (GAP-SJ) e mais
16 Unidades pertencentes a Guarnicdo de Aerondutica de Sdo José dos Campos (GUARNAE-SJ), disponibilizando refei¢oes diarias para os comensais,
cerca de 200 mil refei¢Oes mensais, contendo trés refeicdes ao dia e apoio de lanches para as equipes de servicos que realizam a guarda e segurancga da
Organizagdo Militar (OM) durante 24 horas. Tendo como finalidade proporcionar uma alimentacdo saudavel de acordo com as Leis da Nutri¢ao:
quantidade, qualidade harmonia e adequacdo.

Importante salientar que a SSU também oferece apoio as comitivas, visitagGes, reunides, cursos e treinamentos, visitas técnicas e outros fatores que
podem aumentar significativamente a previsdo inicial de preparagdes, além do aumento do niimero de comensais. Os cardapios sdo elaborados pelas
nutricionistas atuantes nesta Administragdo, baseados na Portaria Normativa n° 219°MD, de 12 de fevereiro de 2010 - Manual de Alimentacdo das
Forcas Armadas, os quais contém preparagdes variadas com o objetivo de alcancar uma melhor satisfacdo das pessoas atendidas pela SSU.

A SSU possui uma estrutura fisica, equipamentos e recursos humanos capacitados que possibilitam o armazenamento, a producdo e a distribui¢do de
alimentos.

A essencialidade e o interesse publico da contratacdo se difundem com a necessidade de se possuir For¢as Armadas, em especifico a For¢ca Aérea

Brasileira, na garantia da soberania do espaco aéreo, pois a alimentagdo da tropa é essencial para a manutengdo das atividades, seja em tempo de paz ou
em tempo de guerra. Portanto, a contratagdo alimenticia é condigdo sine qua non na rotina de defesa da soberania nacional.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Secdo de Subsisténcia do Grupamento de Apoio de Sdo José dos Campos  Renan Flores Cap Int

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
A futura solucdo sera disciplinada de acordo com as normas: Lei n° 14.133/2021 e o Decreto n° 11.462/2023.

Trata-se de aquisicdo de bens comuns, cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de
especifica¢Ges usuais de mercado, nos termos da Lei n° 14.133/2021.

Nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010, o fornecedor devera, no que couber conforme a solugdo alcancada:
fornecer os bens, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que
utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e 0 armazenamento.

Ademais deverdo ser observadas as orientagdes contidas no Guia Nacional de Contratacdes Sustentdveis disponibilizados pela
Consultoria-Geral da Unido conforme a solucdo encontrada pela Administragao.

Devido as caracteristicas de armazenagem e as condi¢des da elaboracdo das refeicdes da SSU as entregas dos bens deverdo ser
conforme as necessidades deste Setor, que serd realizado conforme pedido parcial. A contratada deverd cumprir com as obrigacdes
e demais condigdes de entrega, que serdo descritas no Termo de Referéncia.
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Os veiculos que realizardo o transporte de alimentos deverdo seguir as recomendagoes estabelecidas na Portaria CVS 05/04/2013.

A solucdo adotada utilizard a modalidade de Sistema de Registro de Precos pois, considerando as caracteristicas fisicas da SSU
supramencionadas, h4 a necessidade de contratagdes frequentes tendo em vista que o estoque possui capacidade limitada. O prazo
de validade da Ata de Registro de Preco serd de 12 meses podendo ser prorrogavel por mais 12 meses.

O prazo de vigéncia da contratacdo € de 35 dias uteis contados da data da emissdo dos Instrumentos Substitutivo do
Termo de Contrato (Nota de Empenho).

Devera ser observado os critérios para afericdo dos limites de valor dispostos no art.4 da Lei 14.133 de 2021, que
trata sobre a participacao de EPP e ME.

A validade da Ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia 1til subsequente a data
de divulgacdao no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo e tendo o seu quantitativo renovado para a
quantidade original da Ata de Registro de Precos.

5. Levantamento de Mercado

Para o levantamento de possiveis solucdes foram realizadas pesquisas de Estudos Técnicos Preliminares elaborados por outras institui¢des, inclusive
contratagOes realizadas anteriormente pela SSU que supriram a necessidade similar a encontrada neste Estudo Técnico Preliminar. Tendo em
consideracdo as caracteristicas das estruturas fisicas, dos equipamentos e recursos humanos capacitados ja presentes na SSU, como mencionados
anteriormente. Também foram realizadas pesquisas no mercado atual através de sitios eletronicos especializados em comercializacdo de produtos e
prestacdo de servicos que possam ser uma possivel solucdo da necessidade apontada.

Face ao exposto as seguintes solu¢des foram encontradas:

N SOLUCOES VANTAGENS DESVANTAGEM

Melhor aproveitamentos dos recurso
ja presentes na Administracdo, como
supracitado.

Variedade de opgoes no mercado.

AQUISICAO DE

GENEROS ALIMENTICIOS| Amplo alcance de competitividade,

devido a variedade de fornecedores
que podem ofertar os bens.

[

Grande variacao dos precos no mercado durante o decorrer do ano.

Caracteristicas dos objetos sendo
considerado comum.

CONTRATAGAO DE Tendo em vista que a SSU ja possui recursos suficientes para o fim que se
2 EMPRESA PARA Servigo de subsisténcia totalmente almeja, a terceirizagdo do servico ndo aproveitaria as ferramentas ja
FORNECIMENTO DE terceirizado. dispor;ibilizadas nesta OM. Ocasionando 6nus para Administragdo.
REFEICAO

6. Descricao da solucao como um todo

A partir do item anterior, a solugdo que atendera a necessidade presente sera a aquisicdo de géneros alimenticios tendo como caracteristica o grupo de
proteinas e aves e pescados. Tendo em vista as caracteristicas das estruturas fisicas, equipamentos e recursos humanos capacitados ja presentes na SSU.

A aquisicdo destes produtos servird para manter a continuidade das atividades desenvolvidas pela SSU. Estes insumos proporcionardo a elaboracdo de
refei¢des utilizadas para compor o cardapio semanal atendendo a demanda de alimentagdo ao efetivo da guarni¢do militar. A opgdo de diferentes tipos de
itens é essencial para evitar a repeticdo das preparacdes do cardapio, promovendo assim maior aceitacdo das refei¢des e satisfacdo por parte dos
comensais. Os alimentos serdo empregados na cozinha da Secdo de Subsisténcia, tendo em vista a reposi¢do do estoque dos géneros, procurando atender
a atividade fim desta Administracdo destinada a toda GUARNAE-SJ, para que assim o GAP-SJ cumpra a sua missdo institucional e as atribui¢des
estabelecidas por meio de seu Regimento Interno.

Para esta aquisi¢do deverdo ser observados os seguintes levantamentos:

Nao sera utilizada a cota reservada, pois a utilizacdo de cota reservada para microempresas e empresas de pequeno porte é desvantajosa para
administracdo no cendrio deste processo. Tratando-se de insumos alimenticios e da atividade de subsisténcia, torna-se impraticavel haver mais de um
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fornecedor para o mesmo item, pois, tratando-se de proteinas, pode-se haver produtos com porcentagens de gorduras diferentes, raga, tempo de vida do
animal, entre outras especificidades que influenciam diretamente na dureza e, consequentemente, no tempo de cocgdo de cada alimento. A mistura de
qualidade pode acarretar na perda/desperdicio da proteina, acarretando prejuizo a missao e ao orcamento da administracdo publica.

De acordo com o art. 8° do Decreto 8.538, de 2015, as entidades contratantes deverdo reservar cota as microempresas e empresas de pequeno porte
“DESDE QUE NAO HAJA PREJU{ZO PARA O CONJUNTO OU O COMPLEXO DO OBJETO?”, ratificando os esclarecimentos acima.

Deve-se considerar, ainda, que as entregas parceladas sdo realizadas conforme o planejamento das preparacdes da Secdo de Subsisténcia, dificultando o
controle e a utilizagdo de materiais com qualidades distintas, uma vez que sdo produzidas, aproximadamente, 7.000 refeicdes por dia. Tamanha gestdo
dificulta a administracdo de diferentes fornecedores, podendo, de maneira inadvertida, ocasionar até mesmo dano ao erario devido as regras e
especificidades da contratagdo através das cotas reservadas.

No decorrer da fase de aceitacdo das propostas, podera ser solicitado amostra conforme justificativa elaborada pela nutricionista da SSU presente no
anexo I deste ETP.

Sera utilizado a modalidade pregdo eletronico devido os seguintes levantamentos: melhora nas questdes quanto a celeridade, a eficiéncia, a
desburocratizacdo, a economia e a publicidade, melhorando consideravelmente a questdo da ampla divulgacdo do certame. Além do objeto, a ser licitado,
possuir padrdes de desempenho e qualidade que possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especifica¢cdes usuais de mercado.
Consoante com o art. 29 da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021.

O critério de julgamento utilizado serd o de menor preco, considerando menor dispéndio para os recursos publicos, uma vez que esta Organizacdo podera
adquirir produtos simples pelo menor custo possivel no mercado atendendo os parametros minimos de qualidade definidos no edital.

A combinacdo dos modos de disputa aberto e fechado pode oferecer uma abordagem mais completa e equilibrada para conduzir uma licitacéo,
maximizando os beneficios de transparéncia, competitividade, sigilo e eficiéncia.

Serd exigido qualificacdo econdmico-financeira. Tal exigéncia se justifica pela aferi¢do da equilibrada situagdo financeira da empresa, assegurando esta
Administracdo na futura execucdo integral do contrato por parte da licitante vencedora. Importante ressaltar que a qualificagdo econdmico-financeira nao
sera exigida para os itens cujos valores sejam inferiores ou iguais a um quarto do limite para dispensa de licitacdo, conforme inciso IIT art. 70 da Lei
14.133/2021.

Conforme art. 4° da IN SEGES/ME n° 116, de 21 de dezembro de 2021, "Os editais ou os avisos de contratagdo das pessoas fisicas de que trata o art. 2°,
em observancia aos objetivos da isonomia e da justa competicdo.", hé previsdo de contratacdo de pessoas fisicas. Todavia, o paragrafo unico diz: "Ndo se
aplica o disposto no caput quando a contratacdo exigir capital social minimo e estrutura minima, com equipamentos, instalacGes e equipe de profissionais
ou corpo técnico para a execucdo do objeto, incompativeis com a natureza profissional da pessoa fisica, conforme demonstrado em estudo técnico
preliminar.". Assim sendo, devido a necessidade de equipamentos especificos para a realizacdo das entregas como, por exemplo, veiculo refrigerado,
torna-se incompativel a contratacdo de pessoa fisica.

O prazo de execucgdo estipulado assegura o abastecimento regular dos estoques da Administragdo, evitando desperdicios e reduzindo a necessidade de
grandes armazenagens, o que pode impactar a logistica interna. O prazo estabelecido é compativel com as boas praticas do mercado e com a capacidade
operacional de diversos fornecedores, permitindo um planejamento adequado da producéo e distribuicdo, sem comprometer a eficiéncia das entregas.
Ressalta-se que, em processos semelhantes ja conduzidos pela SSU, esse prazo de execucdo foi mantido. Além disso, um prazo mais extenso poderia
aumentar o risco de desabastecimento, especialmente em periodos de maior consumo ou diante de dificuldades logisticas inesperadas.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Foi utilizado como metodologia de célculo para fins da estimativa da quantidade total dos itens, o documento "Meméria de
Célculo" onde constam maiores detalhamentos dos calculos utilizados para a estimativa da demanda. O documento citado sera
incluido no subprocesso.

7.1. Estimativa das quantidades a serem contratadas:

REQUISICAO | REQUISICAO QTID

ITEM DESCRICAO UND MINIMA MAXIMA ESTIMADA

Almondega de carne de frango,
formato redondo uniforme,
temperada e congelada de -12° a -18
°c, elaborada por processo industrial
automatizado. Peso unitario de 25g.
Produto embalado em embalagem
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primaria plastica, reembalado em
caixa de papelad lacrada. Produto
com 6kg de peso liquido. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
ndimero do registro no mapa (SIF).

KG

50

7.500

7.800

Carne de frango tipo coxa com
sobrecoxa, sem 0sso e com pele.
Congelada com adicdo de 4gua de
no maximo de 6%. Aspecto propria,
ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujevidade e larvas. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
ntimero do registro no mapa (SIF).
Embalagem primadria em plastico de
aproximadamente 2kg e secundaria
em caixa de papeldo com cerca de
12 a 20 kg liquidos dos produtos,
congelados entre -18°c a -12°c e
validade minima de 6 meses.

KG

300

11.000

12.000

Carne moida de frango (peito de
frango), sem conservantes, corantes
ou aditivos. Embalagem de 1kg.
Congelados de -18°c a -12°c. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacao, procedéncia,
informacdes nutricionais, niimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

300

12.000

13.000

Coxa de frango in natura, primeira
qualidade. Embalagem primaria em
plastico de aproximadamente 2kg e
secundéria em caixa de papeldo
com cerca de 12 a 20 kg liquidos
dos produtos, congelados entre -18
°c a -12°c e validade minima de 6
meses. A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

300

15.000

30.000

File de cacdo congelado, carne de
cacdo livre de pele, cartilagens e
espinhos, cortado com
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aproximadamente 8cm de
comprimento e 3cm de largura,
peso aproximado 35 gr. Embalagem
primaria: saco de material flexivel,
resistente, termossoldado a vacuo,
contendo etiqueta primdria com
rotulagem. Pacotes de
aproximadamente 1 kg. Embalagem
secundaria: devera ser em caixa de
papeldo lacrada. Caixas com
capacidade de ate 10 kg. Congelado
entre -18°c a -12°c. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

8.000

9.090

Filé de merluza, sem espinhos, sem
pele, baixo teor de gordura, rico em
nutrientes e vitaminas, textura
firme, filés de 70g a 140g,
embalagem com 1kg.a embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

7.000

7.150

File de polaca do alasca, peixe
congelado — carne de polaca do
alasca livre de pele, cartilagens e
espinhos, cortado com
aproximadamente 8 cm de
comprimento e 3 cm de largura,
peso aproximado 35 gr. Embalagem
primaria: saco de material flexivel,
resistente, termossoldado a vacuo,
contendo etiqueta primaria com
rotulagem pacotes de
aproximadamente 1 kg. Embalagem
secundaria: devera ser em caixa de
papeldo lacrada. Caixas com
capacidade de 15 a 20kg .
CONGELADO Entre -18°c a -12°c.
A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

4.000

4.060

Filezinho de peito de frango
(sassami) in natura, com
embalagem primdria em pléstico de
aproximadamente 02 kg, e
embalagem secundaria de papelao,
tipo caixa lacrada, com
aproximadamente 14 a 20kg,
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congelado entre -18°c a -12°c,
validade de no minimo 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

300

20.000

39.000

Frango empanado, pré-cozido,
congelado de -12° a -18°c, peso de
100g a 120g. Sabor: recheado com
presunto e queijo. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

PCT

1.000

20.000

26.000

10

Hamburguer de carne de frango,
temperado e congelado. Peso
unitario de 56g e embalado
individualmente em plastico e
embalagem secunddria em caixa de
papeldo lacrada. Congelado entre
-18°c a -12°c. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

5.000

5.200

11

Iscas de tilapia, carne de tilapia
cortada em iscas entre 6 a 10cm de
comprimento e de 3 a 5cm de
largura. Peso unitdrio entre 25a 35g.
Congelado em processo iqf.
Congelada de -12° a -18°c.
Embalado em saco de polietileno
transparente, contendo 1kg de
produto, embalagem secundéria de
papeldo, tipo caixa lacrada
contendo lokg. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

6.000

6.500

12

Peito de frango cozido e defumado,
peca inteira, embalada a vacuo. O
peso da peca deve estar entre 2 a
5kg . Resfriado entre 0° e 8° com
baixo teor de gordura. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacao, procedéncia,

KG

30

400

420
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informacGes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

13

Peito de frango in natura sem osso,
sem pele, primeira qualidade.
Embalagem primdria em plastico de
aproximadamente 2kg e secundaria
em caixa de papeldao com cerca de
14 a 20 kg liquidos dos produtos,
congelados a -18°ca-12°c e
validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

500

20.000

45.500

14

Peito de peru defumado, peca
inteira composto de carne de peito
de peru e salmoura, temperatura
conservacdo entre 4°c e 10°c,
validade minima 3 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
ndimero do registro no mapa (SIF).

KG

30

1.900

1.950

15

Peixe, filé de pescada branca,
tamanho 80 g a 150 g, sem
escamas, pele ou espinhas,
embalagem tipo exportacao,
acondicionados em caixa de
papeldo cintada com cerca de 15 a
20kg, congelados entre -18°c a -12
°c. Sem adicdo de temperos.
Validade minima de 6 meses.
Auséncia de blocos de gelo entre as
pecas. Devem ser submetidos a
processo de congelamento rapido e
glaciamento individual. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, niimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

9.000

9.400

Peixe, posta de cacdo, tamanho
grande, de 150 a 250g, sem
escamas, pele, cartilagem ou
espinhas, embalagem tipo
exportagdo, fornecido a granel, em
camadas interfolhadas por
laminados plasticos,
acondicionados em caixa de
papeldo cintada com cerca de 15 a
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20kg, congelados entre -18°c a -12
°c. Sem adicao de temperos.
Validade minima de 6 meses.
Auséncia de blocos de gelo entre as
pecas. Devem ser submetidos a
processo de glaciamento individual.
A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, niimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

20.000

39.520

17

Pescada branca em posta,
embalagem tipo exportacdo,
fornecido a granel, acondicionado
em saco plastico atéxico,
congelados pelo processo de frio
rapido em tunel de congelamento.
Sem adic¢do de temperos. Validade
minima de 6 meses. Auséncia de
blocos de gelo entre as pecas.
Devem ser submetidos a processo
de glaciamento individual.
Congelado entre -18°c a -12°¢. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacao, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

100

10.000

11.030

18

Sobrecoxa de frango in natura, com
0ss0 e com pele, primeira
qualidade. Embalagem primadria em
plastico de aproximadamente 2kg e
secundéria em caixa de papeldo
com cerca de 14 a 20 kg liquidos
dos produtos, congelados entre -18
°c a -12°c. Validade minima de 6
meses. A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

300

20.000

39.000

19

Tiras de frango empanado, carne
moida de frango temperada, em
formato de tiras, empanada com
farinha de milho, pré-cozida e
congelada entre -18°c e -12°c.
Acondicionada em embalagem
primaria pléstica e o produto em
embalagem secundéria de papelao,
tipo caixa lacrada. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero

KG

300

20.000

15.600
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de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

20

Coxa e sobrecoxa com pele e com
0ss0. Embalagem primadria em
plastico de aproximadamente 2kg e
secundéria em caixa de papeldo
com cerca de 12 a 20 kg liquidos
dos produtos, congelados entre -18
°c a -12°c e validade minima de 6
meses. A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
ndimero do registro no mapa (SIF).

KG

500

15.000

52.000

21

Empanado de frango, peito de
frango, empanado com com farinha
de milho, pré-cozida e congelada.
Unidade acondicionada
individualmente em embalagem
secundéria de papeldo, tipo caixa
lacrada, congelado entre -18°c a -12
°c, validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto,
nimero do registro no mapa (SIF).

KG

500

15.000

15.600

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 9.531.503,60

O custo estimado da contratacdo é de R$ 9.531.503,60 (nove milhdes quinhentos e trinta e um mil quinhentos e trés reais e

sessenta Centavos).

8.1 Precos unitarios referenciais.

ITEM

DESCRICAO

UNID

QTD

Valor de
Referéncia
Unitario R$

Valor de
Referéncia
Total R$

Almoéndega de carne de frango,
formato redondo uniforme,
temperada e congelada de -12° a
-18°c, elaborada por processo
industrial automatizado. Peso
unitario de 25g. Produto
embalado em embalagem
primdria plastica, reembalado
em caixa de papelad lacrada.
Produto com 6kg de peso
liquido. A embalagem devera
conter externamente os dados de

KG

7.800

R$ 21,67

R$ 169.026,00
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identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais,
ndmero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

Carne de frango tipo coxa com
sobrecoxa, sem 0sso e com pele.
Congelada com adicao de 4gua
de no méaximo de 6%. Aspecto
propria, ndo amolecida e nem
pegajosa, cor prépria sem
manchas esverdeadas, cheiro e
sabor préprio, com auséncia de
sujevidade e larvas. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF). Embalagem
primaria em pldstico de
aproximadamente 2kg e
secundaria em caixa de papeldo
com cerca de 12 a 20 kg
liquidos dos produtos,
congelados entre -18°c a -12°c e
validade minima de 6 meses.

KG

12.000

R$ 19,11

R$ 229.320,00

Carne moida de frango (peito de
frango), sem conservantes,
corantes ou aditivos.
Embalagem de 1kg. Congelados
de -18°c a -12°c. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacao,
procedéncia, informagoes
nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto, nimero
do registro no mapa (SIF).

KG

13.000

R$ 23,20

R$ 301.600,00

Coxa de frango in natura,
primeira qualidade. Embalagem
primaria em pldstico de
aproximadamente 2kg e
secundéria em caixa de papeldo
com cerca de 12 a 20 kg
liquidos dos produtos,
congelados entre -18°c a -12°c e
validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

30.000

R$ 16,62

R$ 498.600,00
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File de cacdo congelado, carne
de cagdo livre de pele,
cartilagens e espinhos, cortado
com aproximadamente 8cm de
comprimento e 3cm de largura,
peso aproximado 35 gr.
Embalagem primaria: saco de
material flexivel, resistente,
termossoldado a vacuo,
contendo etiqueta primdria com
rotulagem. Pacotes de
aproximadamente 1 kg.
Embalagem secundaria: devera
ser em caixa de papeldo lacrada.
Caixas com capacidade de ate
10 kg. Congelado entre -18°c a
-12°c. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacao, procedéncia,
informacdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

9.090

R$ 44,47

R$ 404.232,30

Filé de merluza, sem espinhos,
sem pele, baixo teor de gordura,
rico em nutrientes e vitaminas,
textura firme, filés de 70g a
140g,embalagem com 1kg.a
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
numero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

7.150

R$ 47,27

R$ 337.980,50

File de polaca do alasca, peixe
congelado — carne de polaca do
alasca livre de pele, cartilagens e
espinhos, cortado com
aproximadamente 8 cm de
comprimento e 3 cm de largura,
peso aproximado 35 gr.
Embalagem primaria: saco de
material flexivel, resistente,
termossoldado a vacuo,
contendo etiqueta primaria com
rotulagem pacotes de
aproximadamente 1 kg.
Embalagem secundaria: devera
ser em caixa de papeldo lacrada.
Caixas com capacidade de 15 a
20kg .CONGELADO Entre -18
°c a-12°c. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,

KG

4.060

R$ 52,50

R$ 213.150,00
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ndimero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

Filezinho de peito de frango
(sassami) in natura, com
embalagem primdria em pléstico
de aproximadamente 02 kg, e
embalagem secundaria de
papeldo, tipo caixa lacrada, com
aproximadamente 14 a 20kg,
congelado entre -18°c a -12°c,
validade de no minimo 6 meses.
A embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
numero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

39.000

R$ 23,52

R$ 917.280,00

Frango empanado, pré-cozido,
congelado de -12° a -18°c, peso
de 100g a 120g. Sabor: recheado
com presunto e queijo. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

PCT

26.000

R$ 5,35

R$ 139.100,00

10

Hambuirguer de carne de frango,
temperado e congelado. Peso
unitario de 56g e embalado
individualmente em pléstico e
embalagem secundéria em caixa
de papeldo lacrada. Congelado
entre -18°c a -12°c. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacoes nutricionais,

KG

5.200

R$ 31,02

R$ 161.304,00
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ndimero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

11

Iscas de tilapia, carne de tilapia
cortada em iscas entre 6 a 10cm
de comprimento e de 3 a 5cm de
largura. Peso unitario entre 25a
35g. Congelado em processo iqf.
Congelada de -12° a -18°c.
Embalado em saco de
polietileno transparente,
contendo 1kg de produto,
embalagem secundadria de
papeldo, tipo caixa lacrada
contendo 1okg. A embalagem
devera conter externamente 0s
dados de identificacdo,
procedéncia, informagoes
nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto, nimero
do registro no mapa (SIF).

KG

6.500

R$ 55,71

R$ 362.115,00

12

Peito de frango cozido e
defumado, peca inteira,
embalada a vacuo. O peso da
peca deve estar entre 2 a 5kg .
Resfriado entre 0° e 8° com
baixo teor de gordura. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

420

R$ 46,46

R$ 19.513,20

13

Peito de frango in natura sem
0ss0, sem pele, primeira
qualidade. Embalagem primadria
em pldstico de
aproximadamente 2kg e
secundaria em caixa de papeldao
com cerca de 14 a 20 kg
liquidos dos produtos,
congelados a -18°ca-12°c e
validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
numero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

45.500

R$ 26,48

R$
1.204.840,00

Peito de peru defumado, peca
inteira composto de carne de
peito de peru e salmoura,
temperatura conservagao entre 4°
c e 10°c, validade minima 3
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14

meses. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
numero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

1.950

R$ 83,52

R$ 162.864,00

15

Peixe, filé de pescada branca,
tamanho 80 g a 150 g, sem
escamas, pele ou espinhas,
embalagem tipo exportacdo,
acondicionados em caixa de
papeldo cintada com cerca de 15
a 20kg, congelados entre -18°c a
-12°c. Sem adicdo de temperos.
Validade minima de 6 meses.
Auséncia de blocos de gelo
entre as pecas. Devem ser
submetidos a processo de
congelamento rapido e
glaciamento individual. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

9.400

R$ 51,26

R$ 481.844,00

16

Peixe, posta de cagdo, tamanho
grande, de 150 a 250g, sem
escamas, pele, cartilagem ou
espinhas, embalagem tipo
exportacdo, fornecido a granel,
em camadas interfolhadas por
laminados plasticos,
acondicionados em caixa de
papeldo cintada com cerca de 15
a 20kg, congelados entre -18°c a
-12°c. Sem adicdo de temperos.
Validade minima de 6 meses.
Auséncia de blocos de gelo
entre as pecas. Devem ser
submetidos a processo de
glaciamento individual. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informag0es nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

39.520

R$ 28,69

R$
1.133.828,80

Pescada branca em posta,
embalagem tipo exportacao,
fornecido a granel,
acondicionado em saco plastico
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17

atoxico, congelados pelo
processo de frio rapido em tinel
de congelamento. Sem adicdo de
temperos. Validade minima de 6
meses. Auséncia de blocos de
gelo entre as pecas. Devem ser
submetidos a processo de
glaciamento individual.
Congelado entre -18°c a -12°. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informacGes nutricionais,
numero de lote, quantidade do
produto, niimero do registro no
mapa (SIF).

KG

11.030

R$ 45,66

R$ 503.629,80

18

Sobrecoxa de frango in natura,
com 0sso e com pele, primeira
qualidade. Embalagem primaéria
em plastico de
aproximadamente 2kg e
secundaria em caixa de papeldo
com cerca de 14 a 20 kg
liquidos dos produtos,
congelados entre -18°c a -12°c.
Validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais,
ndmero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

39.000

R$ 17,40

R$ 678.600,00

19

Tiras de frango empanado, carne
moida de frango temperada, em
formato de tiras, empanada com
farinha de milho, pré-cozida e
congelada entre -18°c e -12°c.
Acondicionada em embalagem
primaria plastica e o produto em
embalagem secundaria de
papelao, tipo caixa lacrada. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais,
ndmero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

KG

15.600

R$ 22,89

R$ 357.084,00

Coxa e sobrecoxa com pele e
com osso. Embalagem primaria
em plastico de
aproximadamente 2kg e
secundaria em caixa de papeldo
com cerca de 12 a 20 kg
liquidos dos produtos,
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congelados entre -18°c a -12°c e
validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informac0es nutricionais,
nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

20 KG 52.000 R$ 15,95 R$ 829.400,00

Empanado de frango, peito de
frango, empanado com com
farinha de milho, pré-cozida e
congelada. Unidade
acondicionada individualmente
em embalagem secundaria de
papeldo, tipo caixa lacrada,
congelado entre -18°c a -12°c,
validade minima de 6 meses. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificacdo, procedéncia,
informag0es nutricionais,
ndmero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no
mapa (SIF).

21 KG 15.600 R$ 27,32 R$ 426.192,00

R$

VALOR TOTAL 9.531.503,60

O documento Justificativa de Pesquisa de Precos estd anexado ao processo, o qual consta a metodologia utilizada para estimativa dos valores de acordo
com a Instrucdo Normativa n° 65, de julho de 2021.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
Optou-se pelo parcelamento do objeto considerando suas caracteristicas de fornecimento e as unidades de medidas usuais do mercado serem compativeis

com esta Organizacdo Militar. Ademais o parcelamento também visa a ampliagdo da competi¢do dos possiveis fornecedores. Desta forma, foi observado
o que direciona o § 2° do Art. 40 da Lei n° 14.133 de 01 de abril de 2021.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
Estdo sendo elaborados outros processos com o objetivo de aquisi¢des de géneros alimenticios diversos para que seja atendida a necessidade elencada

neste Estudo. Ressaltando que para o preparo das refeicdes sdo necessarios alimentos variados como proteinas, laticinios, hortifrutis e industrializados
para a composicdo do carddpio disponibilizado diariamente.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A futura aquisicao esta alinhada com Planejamento Anual de Aquisi¢Oes e Contratagoes de 2025 do GAP-SJ e em conformidade com o Plano de Gestdo
de Logistica Sustentavel (PLS) do Grupamento de Apoio de Sdo José dos Campos.

16 de 18



12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Este processo, a ser realizado pela modalidade Pregdo Eletr6nico, via Sistema de Registro de Precos, visa a aquisicdo de géneros
alimenticios proteinas de aves e pescados, com o intuito de realizar aquisi¢des parceladas do material, ao longo da validade da
respectiva ata, o qual serd empregado na elaboragdo de alimentos da Segdo de Subsisténcia (SSU).

O objeto a ser adquirido sera utilizado nas refei¢cdes didrias dos comensais, onde sua conclusdo permitird a confeccdo de um
cardapio variado, além da adequada nutricdo dos militares e alunos do ITA.

Por conseguinte, esta solucdo atenderd a atividade final da SSU destinada a toda GUARNAE-SJ, possibilitando que o
GAP-SJ cumpra sua missao institucional e as atribuigdes estabelecidas por meio de seu Regimento Interno, pautado
sempre pelos principios da economicidade e da eficiéncia.

Adicionalmente, a presente contratacao contribui para o desenvolvimento nacional sustentavel, na medida em que:

® Estimula a cadeia produtiva nacional de proteinas de origem animal (aves e pescados), fortalecendo fornecedores locais e
regionais;

® Promove préticas de fornecimento alinhadas as normas de inspecdo sanitaria e de seguranca alimentar;

® Incentiva a utilizacdo de embalagens reciclaveis e o transporte adequado, mitigando impactos ambientais; e

¢ Fomenta a competitividade e a participacdo de micro e pequenas empresas, sempre que compativel com o
objeto, em observancia a legislacdo vigente.

Dessa forma, alcangar-se-a melhor aproveitamento dos recursos financeiros, materiais e humanos da Forga Aérea
Brasileira, garantindo efetividade, eficacia e eficiéncia na execucdo da despesa publica e atendendo ao disposto no
inciso X, art. 7° da IN SEGES/ME n° 40/2020.

13. Providencias a serem Adotadas

Para realizacdo dessa aquisicdo sera necessaria uma comissdo de recebimento de material, a qual foi designada pelo GAP-SJ por
meio da Portaria GAP-SJ N° 101/SSU, de 7 de maio de 2024. O documento citado serd anexado ao processo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os bens a serem adquiridos podem gerar impactos ambientais no meio ambiente, caso o descarte dos residuos, ap6s o uso, seja
feito de maneira incorreta.

Para mitigar possiveis impactos ambientais a SSU possui uma politica de logistica ambiental onde é realizada a correta separacdao
dos residuos organicos, comuns e potencialmente reciclaveis, oriundos do servico de preparacdo e fornecimentos das refei¢des,
acondicionados corretamente de acordo com sua classificagdo para posterior coleta pela empresa responsavel.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos técnicos preliminares evidenciaram que a solucdo apresentada para essa aquisicdo apresentou-se tecnicamente,
economicamente e fundamentadamente necessaria. Sendo assim, diante do exposto presente de acordo com este Estudo, esta
equipe de planejamento declara viavel a eventual aquisi¢do, estando motivagGes presentes nos Estudos Técnicos Preliminares e nos
demais documentos deste processo, aprova-se este ETP.

17 de 18



16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ANA BEATRIZ CONDE DA MOTTA BARONI

Secretaria da Equipe de Planejamento

LEBRUNI SOUZA OLIVEIRA

Membro da Equipe de Planejamento

RENAN FLORES

Presidente da Equipe de Planejamento
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COMANDO DA AERONAUTICA
GRUPAMENTO DE APOIO DE SAO JOSE DOS CAMPOS

JUSTIFICATIVA PARA SOLICITACAO DE AMOSTRA

Referente: Estudo técnico preliminar n°475/2025 cujo objeto ¢ aquisicdo de Géneros

Alimenticios (Aves e Pescados).

A fim de verificar a conformidade de cada proposta com os requisitos do edital e com os
precos correntes no mercado, de julgar e classificar as propostas de acordo com os critérios de
avaliacdo constantes do termo de referéncia como: padrao de qualidade do produto ofertado (cor,
aroma, sabor e textura) conforme preconizado pela norma técnica ABNT NBR ISSO 20613:2020;
especificagdo de cada produto ofertado (quantidade, peso do produto, descrigdo, degelo, preco);
rotulagem obrigatoria conforme RDC n°727, de 1 de julho de 2022 da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria; temperatura de entrega e condi¢des de transporte dos produtos conforme
previsto na Portaria CVS 05/04/2013 do Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado de Sao Paulo,
conforme previsto no termo de referéncia. Solicito ao pregoeiro a possibilidade de exigir, antes da
aceitacdo das propostas, apresentagdo de amostra dos licitantes que se apresentam provisoriamente

mais bem classificados em cada item.

Esclarego que o objetivo ¢ evitar a repeti¢ao da licitagdo na hipotese de o licitante
vencedor, tendo j4 a licitagdo adjudicada para si, oferecer produto incompativel com o solicitado no
instrumento convocatorio, bem como permitir que a Administracdo possa, antes de adjudicar o
objeto e celebrar o contrato, assegurar-se de que o objeto proposto pelo licitante conforma-se de

fato as exigéncias estabelecidas no edital.

Com isso, esta Secdo de Subsisténcia espera prevenir futuras ocorréncias de inimeros

problemas para a administragao.

Assinado e datado digitalmente.

Carolina Bottini Prates — Analista em C&T/ Nutri¢ao
Grupamento de Apoio de Sao José dos Campos
Sec¢ao de Subsisténcia - SSU
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